Kazdy cztowlek

ma SWojg gore

do przekucia.
Niezwykty rzezbiarz
Korczak Ziotkowski.

Rozmowa z Aleksandra Ziotkowska-Boehm
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Aleksandra Ziotkowska-Boehm i Norman Boehm na tle pomnika Crazy Horse w Potudniowej Dakocie, 1995 r., fot. arch.
Aleksandry Ziétkowskiej-Boehm.

Joanna Sokotowska-Gwizdka:

Kiedy bylam w szdéstej klasie szkoly podstawowej,
zaintrygowala mnie ksiazka Olgierda Budrewicza , Nasi za
oceanem”. Z historii tam opisanych zapamietatam i
przeczytalam kilkanascie razy rozdzial o Korczaku
Zioltkowskim. Nie moglam uwierzy¢, ze jest na swiecie
Polak, ktory dokonuje tak wielkiego dziela. Wyobrazalam
sobie, ze moze staje po stronie prawa do wolnosci dla
prawowitych mieszkancow Ameryki, bo pochodzi z narodu,
ktory przez ponad 100 lat byl pod zaborami. Korczak
Ziotkowski to Pani rodzina.
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Aleksandra Ziétkowska-Boehm:

Pamietam, jak w dziecinstwie, w rodzinnych opowiesciach
wracata posta¢ krewnego ojca, Korczaka Zidtkowskiego,
rzezbiarza z Potudniowej Dakoty, ktérego rodzice, Anna i Jézef
Ziotkowscy, wyemigrowali do Stanow. Duzo jednak w domu sie o
nim nie rozmawiato. Ameryka i Korczak byli daleko, a
rzeczywistos¢ w Polsce wymagala od rodziny pelnego
zaangazowania, by sobie poradzi¢ z dniem codziennym. Zadnych
planow odwiedzin czy wyjazdu nikt nie snul. Uplynely lata, kiedy
odwiedzitam Crazy Horse Memorial.

Urodzit sie w Bostonie 6 wrzesnia w 1908 roku. Imie Korczak
(ktore przyjat pdézniej sam) pochodzi od herbu rodziny
Ziotkowskich. Rodzice jego zgineli tragicznie, kiedy miat rok.
Wychowywany byt przez réznych ludzi i miat wiele smutnych
doswiadczen. Spotkat jednak takze osoby, ktore sie nim
serdecznie zajely. Do nich nalezat rzezbiarz Jan Kirchmayer,
ktory wykonywat prace rzezbiarskie w nowojorskiej katedrze,
takze sedzia Frederick Pickering Cabot. Po sSmierci Cabota
Korczak wykonat jego popiersie w marmurze.

Za rzezbe popiersia Ignacego Jana Paderewskiego w 1939 roku
Nowym Jorku dostat pierwsza nagrode. Majac 34 lata zgtosit sie
na ochotnika, wziat udziat w drugiej wojnie Swiatowej. W 1948
roku w skatach Black Hills rozpoczat rzezbe wodza Crazy
Horse’a. Jak powiedziat Henry Standing Bear (,Mato Naji”),



wodz Oglala Lakota: “My fellow chiefs and I would like the white
man to know that the red man has great heroes, too”. (Ja i moi
przyjaciele wodzowie chcielibysmy, aby biaty cztowiek wiedziat,
ze czerwonoskorzy majq rowniez wielkich bohaterow).

Wizyta w Crazy Horse Memorial, 1985 r., rzezba Korczaka Ziotkowskiego przedstawiajaca Ignacego Jana Paderewskiego,
fot. arch. Aleksandry Zi6tkowskiej-Boehm.

Korczak Ziotkowski od najmlodszych lat przejawial duzy
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talent rzezbiarski. Pracujac jako ciesla okretowy po
godzinach rzezbil w drewnie. Potem stal sie cenionym
tworca mebli artystycznych. Gdy w 1932 r. przeprowadzit
sie do Hartford w stanie Connecticut, zaczal rzezbic
zawodowo i sprzedawac¢ swoje prace. Jak Pani przypomina,
otrzymal pierwsza nagrode na wystawie swiatowej w
Nowym Jorku w 1939 roku za rzezbe przedstawiajaca
wielkiego Polaka, Ignacego Jana Paderewskiego. Czy
rzezba ta byla jeszcze gdzies pokazywana?

Popiersie Ignacego Jana Paderewskiego jest od lat w Crazy
Horse Memorial w Potudniowej Dakocie.

Rzezbiarz Gutzon Borglum zaproponowal Korczakowi
Ziotkowskiemu wspoéludzial przy tworzeniu stynnych Glow
Prezydentow (George’a Washingtona, Thomasa Jeffersona,
Abrahama Lincolna i Theodore’a Roosevelta) w scianie
Gory Mount Rushmore w Dakocie Poludniowej. Korczak
Ziolkowski przyjal te propozycje i zaczal prace. Wyrzezbil
tez posta¢ Noaha Webstera. Czy to prawda, ze za glowami
prezydentow jest ukryty tunel, a w nim , kapsula czasu”, w
ktorej znajduja sie kopie waznych dla Stanow
Zjednoczonych dokumentdéw, m.in. Konstytucji? Czy Glowy
Prezydentow mialy by¢ symbolem panowania bialego
czlowieka na amerykanskiej ziemi?



W drodze do Crazy Horse Mamorial zatrzymywatam sie wiele
razy w Mount Rushmore, ale niewiele wiem o ,kapsule czasu”.
Rzezba giow prezydentow, obok pozytywnych czy nawet
entuzjastycznych gtosow, spotkata sie tez z krytycyzmem.
Niektore grupy Indian uwazaly, dalej uwazaja, ze jest to
ingerencja w nature, a takze, ze amerykanscy prezydenci
ujarzmili ludnosc¢ tubylcza, probowali ztamac jej ducha, stworzyli
rezerwaty.

Rzezba Crazy Horse jest wieksza niz gtowy prezydentow,
pokazuje niezwyktego wodza Indian. Gdy czytam teksty na jego
temat, zawsze wzbudzaja we mnie skurcz serca. Otaczata go
zazdrosc¢ Indian, krytykowano jego ,aloofness” - szczegdlny
dystans. Zagadkowa jest gwattowna smier¢ Crazy Horse, wiele
niewiadomych. Chcialabym wiecej wiedzie¢ takze na temat
trzech zon wodza - jak naprawde byto z porwaniem No Water,
dowiedziec sie wiecej o ukochanej Black Buffalo Woman.



Aleksandra Ziotkowska-Boehm na tle gtéw prezydentow w Mount Rushmore, fot. arch. Aleksandry Zidtkowskiej-Boehm.

Korczak Zidlkowski przerwal prace nad glowami
Prezydentow i przyjal oferte wodza Siuksow Standing
Bear’a, ktory zaproponowal mu, by wyrzezbil w skale
wodza Indian Crazy Horse. Czy w jego decyzji mozna sie
doszukiwa¢ romantyzmu, lub tez sprzeciwu wobec
zawlaszczaniu cudzego terytorium przez bialych
najezdzcow?
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Na pewno byt w tym i romantyzm, i szacunek dla Indian, i
zmierzenie sie z zadaniem, ktére go intrygowato i dziatato na
wyobraznie.

Jak Korczak Ziotkowski zabral sie do tego gigantycznego
projektu? Czy cos wiedzial o legendarnym wodzu? Skad
wzial jego wizerunek?

Od Ruth, jego zony, dostatam kasetke: 85-minutowy film
,Carving Crazy Horse”. Duze wrazenie robia dokumentalne
nagrania, zdjecia, a szczegolnie wypowiedzi Korczaka, np.
powiedziane z niezwykitym komentarzem stowa, ze ,kazdy
cztowiek ma w zyciu wtasng gore do przekucia. Ja kuje w
swojej”.

Podobno gdy 3 maja 1947 roku przybyt do Black Hills, w Paha
Sapa wciaz lezat Snieg, rok pozniej 3 czerwca 1948 roku na
Thunderhead Mountain pierwszy wybuch dynamitu usunat
dziesie¢ ton kamienia. Mnie - jak i Pani - jeszcze nie byto wtedy
na swiecie.

Przez wiele lat, dzien w dzien rzezbiarz chodzil w gory i po
kawalku wysadzal dynamitem skale? A po jego smierci

kontynuowali te prace jego synowie?

Film ,,Carving Crazy Horse” pokazuje poczatkowe lata - takie



wlasnie wysadzanie duynamitem ,kawatek po kawatku”. Za zycia
Korczaka - kiedy dzieci podrosty - rodzina juz byta wiaczona w
budowe, rozbudowe i prowadzenie Osrodka Crazy Horse. Po
jego smierci (20 pazdziernika 1982) cata rodzina jest czynnie
zaangazowana.

Korczak Ziétkowski z zona Ruth na tle pomnika Crazy Horse, fot. southdakotamagazine.com
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Prosze opowiedzie¢ o rodzinie Korczaka Zioltkowskiego.
Ozenil sie z Amerykanka pochodzenia irlandzkiego Ruth,
ktora zmarta w 2014 roku. Czy tak?

Pierwsza zona Korczaka byta Dorothy, pianistka pochodzaca z
dobrego domu w Bostonie. Byli matzenstwem 14 lat. Lubito ja
srodowisko polskie; urzadzata koncerty, zapraszata na spotkania,
nawet zaczela sie uczyc jezyka polskiego.

Jan Niebrzydowski z New Britain, kolekcjoner dokumentow
historycznych dotyczacych Polski i Stanéw Zjednoczonych,
podarowat mi kopie listu Dorothy Ziolkowskiej. List z 5 marca
1945 roku skierowany jest do Edmunda Liszki, przyjaciela
Korczaka. Budzi podziw, z jaka troska Dorothy pisze na temat
Polski.

Ruth (z domu Ross, ur. 26 czerwca 1926 roku, zm. 21 maja 2014)
byta druga zona Korczaka. Pochodzita z West Hartford,
Connecticut. Przyjechata do Potudniowej Dakoty w 1947 roku,
pobrali sie w 1950 roku. Mieli dziesiecioro dzieci.



Aleksandra Zidtkowska-Boehm na tle herbu Korczak, Crazy Horse Memorial, 1985 r., fot. arch. Aleksandry Zidtkowskiej-
Boehm.

Kiedy Pani po raz pierwszy zetknela sie z tym
monumentalnym dzielem?

Pierwszy raz zobaczytam projekt, bo wtedy wcigz byt na etapie
projektu, w 1985 roku, bedac polska stypendystka Fulbrighta
(tak jak w 2006/2007 zostatam amerykanska stypendystka
Fulbrighta - tym razem w Polsce). Pisat o moim spotkaniu
,Przekrdj”, ale i dziennik ukazujacy sie w Potudniowej Dakocie
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»,LThe Rapid City Journal”. [1] Korczak od trzech lat nie zyt,
przyjeta mnie jego zona Ruth, oprowadzita po tym niezwyktym
miejscu, pokazata fotografie, dokumenty.

Dostatam od niej ksiazki i upominki z osrodka Crazy Horse dla
mojego syna. Tomek, ktoremu kilka lat wczesniej opowiedziatam
o pow-wow, gdy wrocitam z pierwszej wizyty w Kanadzie,
narysowat tanczacych Indian. Rysunek wisi dotad w naszym
niewielkim warszawskim mieszkaniu. Z upominkow
przywiezionych z Dakoty ogromnie sie ucieszyt. Dtugo wpatrywat
sie w rysunki i fotografie w ofiarowanej mu ksigzce Robb DeWall,
pisarza i fotografa zwigzanego z osrodkiem Crazy Horse. Po
latach, jako student architektury uniwersytetu w Fayeteville w
Arkansas, zrobit zdjecia do mojego tekstu indianskiego w serii
drukowanego ,Na wiasne oczy” w , Polityce”.[2]
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Rysunek Tomasza Tomczyka lat 8, fot. arch. Aleksandry Zidtkowskiej-Boehm.

Spedzila Pani dwa i pol miesiace w Poludniowej Dakocie w
rezerwacie Indian. Prosze opowiedziec¢ o tym pobycie, co
Pani tam robila, czego doswiadczyla.

Mnie i mojego meza Normana przyjeto serdecznie. Bytam dla
nich , cudzoziemka”, urodzitam sie w Polsce, miatam akcent, i to
sie jakby bardziej podobato. Nawigzatam kontakty, prowadzitam
rozmowy, zdobywatam informacje, wystuchiwatam opowiesci,
robitam notatki, nagrania, ktére potem wykorzystatam w ksiazce.

W pomysle pisania ksigzki najbardziej sekundowat mi Norman.
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Studiujac nauki Sciste i chemie na uniwersytecie w Poinocnej
Dakocie, jako tzw. elective, dodatkowy przedmiot, wybrat kurs
poswiecony Indianom. Wyktadat go profesor Elwyn B. Robinson,
o ktorym Norman po latach napisat artykut. Sympatia i
zainteresowanie tematem zostato mu na zawsze i jezdzit ze mna
kilkakrotnie do Pine Ridge. OdbyliSmy wyprawe do Wisconsin,
Montany, Utah i obu Dakot. Nie tylko oboje darzymy sympatia
Indian, ale zwyczajem amerykanskim, w miare mozliwosci
sponsorujemy trzy szkoty indianskie, trzy fundacje pomagajace
Indianom, takze osrodek Crazy Horse.

Minelo wiele lat od 1948 roku, kiedy pierwszy wybuch
dynamitu rozpoczatl te niezwykla prace. Czy monument jest
juz ukonczony?

Prace przy pomniku przebiegaja wolno, miedzy innymi dlatego,
ze Ziotkowski odmawiatl przyjecia dotacji panstwowych.
Powtarzat indianskie powiedzenie - zasade, ze Black Hills -
Czarne Wzgorza - nie sa na sprzedaz. Pienigdze zbiera prywatna
fundacja nalezaca do rodziny (Crazy Horse Memorial
Foundation), a kase zasilaja ogromne wplywy z biletow wstepu.

Zmieniono kolejnos¢ - gotowa juz jest glowa Crazy Horse, takze
gtowa konia jest juz widoczna. Pomnik nie jest ukonczony, i
zapewne jeszcze wiele lat potrwa zakonczenie prac. Ale juz
mozna jadac autostrada zobaczy¢ profil wodza.



Aleksandra Ziétkowska-Boehm na tle portretu Korczaka
Ziotkowskiego, Crazy Horse Memorial, 1995 r., fot. arch.
Aleksandry Ziétkowskiej-Boehm.
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Aleksandra Ziétkowska-Boehm na tle portretu Korczaka
Zidtkowskiego, Crazy Horse Memorial, 1995 r., fot. arch.
Aleksandry Ziétkowskiej-Boehm.

Korczak Ziotkowski poprzez swoje monumentalne dzielo
na stale wpisal sie w historie Ameryki. Muzeum Crazy
Horse przyciaga co roku setki tysiecy turystow. Czy speknit
marzenie Indian?

Osrodek Crazy Horse rok rocznie odwiedza ponad milion
turystow. Jest jednym z bardziej znanych miejsc, gdy sie zwiedza

Ameryke, gdy sie jedzie na Zachod.

Utworzono Muzeum Indianskie, kazdego roku odbywaja sie
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rodea, pokazy sztuki indianskiej. Stworzono system stypendiow
dla mtodziezy indianskie;j.

Do Muzeum Crazy Horse ofiarowaliSmy z Normanem
,tomahawk” i1 ,arrowheads” zaznaczajac w jakich
okolicznosciach trafity do rodziny Normana. [3]

Crazy Horse, Potudniowa Dakota, fot. flickr.
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[1] Kay Taylor: , Polish Writer-journalist tours Hills as part of
month-long visit to U.S”, ,The Rapid City Journal”, September
25, 1985.

[2] Aleksandra Ziotkowska-Boehm, ,Nadciggaja Indianie” (cykl:
,Na wtasne oczy”), ,Polityka”, 22 lipca 2000, str. 92-97.
Fotografie: Tomasz Tomczyk

[3] Crazy Horse Memorial. Norman Boehm’s grandfather Carl
Adelbert Heinrich Boehm found the tomahawk at a construction
excavation site in Chicago, Illinois approximately in 1900. The
arrowheads were found in the late 1930’s by Norman in open
fields/forests in Warren County, New Jersey where he grew up.
[Gift from Norman Boehm and Aleksandra Ziolkowska-Boehm of
Wilmington, Delaware].

Crazy Horse Memorial. Dziadek Normana Boehm, Carl Adelbert
Heinrich Boehm, znalazt ten tomahawk podczas prowadzenia
prac budowlanych w Chicago w stanie Illinois okoto 1900 roku.
Grot strzaty zostat znaleziony przez Normana pozniej, w latach
30. XX w., w lesie koto Warren w New Jersey, gdzie dorastat.
[Prezent od Normana Boehma i Aleksandry Ziotkowskiej-Boehm
z Wilmington, Delaware].



Strona Crazy Horse Memorial:

https://crazyhorsememorial.org/story/the-mountain/carving-crazy
-horse-mountain/

Wywiad z Aleksandra Ziotkowska-Boehm na temat ksiazki
0 Indianach p.t. ,Otwarta rana Ameryki” ukaze sie w
piatek, 4 stycznia 2019 r.

Tworczosé
kompozytorska Aliny

Btonskiej w Hiszpanii
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Alina Blonska

Marta Misztal

Alina Btonska - kompozytorka[1] i iberystka polska zamieszkatla
w Madrycie. Jeszcze kiedy byta studentka kompozycji na
wroctawskiej uczelni, jej utwory byly wykonywane w Hiszpanii
m.in. podczas VI Festival Joven de Musica Cldsica w Segowii, V
Convencion Internacional de Percusion i XI Festival de Musica
La Almudaina na Majorce; Encuentro de Composicion Injuve,
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XVI-XVII Jornadas de Informatica y Electronica Musical oraz
XXXIV Semana Internacional de Organo w Madrycie czy III Ciclo
de Conciertos y Meditaciones w Sewilli. Alina Btonska bierze
aktywny udziat w zyciu muzycznym w tym kraju: realizuje
zamoOwienia, a jej kompozycje coraz czesciej wykonywane sa w
salach koncertowych. Jej osobisty i oryginalny styl muzyczny
wzbudza zainteresowanie i pozytywna krytyke.

---------

L

Koncert z okazji 100-lecia odzyskania przez Polske niepodlegtosci w Madrycie.
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Koncert z okazji 100-lecia odzyskania przez Polske niepodlegtosci w Madrycie.

Kluczowym momentem na drodze tworczej Aliny Btonskiej byt
koncert monograficzny, ktory odbyt sie w roku 2016 w
madryckim kosciele San Antonio de los Alemanes pod
patronatem Instytutu Polskiego, zorganizowany we wspoipracy z
LIEM-CTE (Laboratorio de Informatica y Electronica Musical -
Centro de Tecnologia del Espectdculo). W ostatnich latach
kompozytorka zrealizowata takze zamowienia na zlecenie Santa,
Pontificia y Real Hermandad del Refugio y Piedad de Madrid z
okazji 400. rocznicy zatozenia tej instytucji (Introduccion y
Fanfarria na trabke i organy) oraz Parafii Ewangelickiej w
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Madrycie Deutschsprachige Evangelische Gemeinde, dla ktorej
skomponowata kantate upamietniajaca 500-lecie Reformy
Luteranskiej. W zatozeniu ekumeniczna i nawigzujaca do muzyki
dawnej Kantata ,Christ ist erstanden” (Chrystus
zmartwychwstat) zostata dwukrotnie wykonana w czasie
obchodow w Madrycie w roku 2017 i 2018. Tak samo waznym
wyroznieniem bylo zamowienie Ambasady RP z okazji 100.
rocznicy odzyskania niepodlegtosci Polski. Na te okolicznosc
Alina Btonska skomponowata ,Hacia la verdad como Quijotes”
(Ku prawdzie jak Don Kiszoci) - utwor kameralny na narratora,
skrzypce, wiolonczele, fortepian i perkusje, zainspirowany
wierszem Cypriana Kamila Norwida ,Epos nasza. 1848”. Jego
prawykonanie miato miejsce w listopadzie 2018 roku rowniez w
Madrycie.



Wykonanie kantaty upamietniajacej 500-lecie Reformy
Luteranskiej, skomponowanej na zaméwienie Parafii
Ewangelickiej w Madrycie.
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Koncert z okazji 100-lecia odzyskania przez Polske
niepodlegtosci w Madrycie.

Ostatnim sukcesem kompozytorki byt udziat w finale I Concurso
Internacional de Composicion “Maria de Pablos” w Segowii,
gdzie zostata laureatka I nagrody ex aequo oraz nagrody
publicznosci za utwér ,Noche oscura” (Noc ciemna) na
mezzosopran 1 wiolonczele.

Jako doktor sztuk muzycznych w zakresie kompozycji (stopien,
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ktory uzyskata na Akademii Muzycznej im. Karola Lipinskiego we
Wroctawiu), Alina Btonska wygtasza rowniez wyktady na temat
hiszpanskiej muzyki wspotczesnej w Polsce, jak i polskiej muzyki
wspotczesnej w Hiszpanii m.in. w 2018 roku na Universidad
Eclesiastica San Damaso w Madrycie na temat ,Musica y fe. Una
aproximacion a la musica religiosa polaca contemporanea”
(Muzyka i wiara. Wspotczesna polska muzyka religijna w
zarysie).



ALINA BEONSKA

La miisica callada

Oktadka najnowszej ptyty.

Pod koniec grudnia 2018 r., w wydawnictwie Solé Recordings w
Barcelonie, ukaze sie jej pierwsza ptyta autorska zatytutowana
,La musica callada” (Muzyka ciszq przepojona), ktoéra zawiera
kompozycje instrumentalne, wokalne, wokalno-instrumentalne
oraz elektroniczne.

Tak ocenia tworczosc¢ Aliny Blonskiej recenzentka ptyty Ana
Maria Carvajal Hoyos[2]:
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Poprzez te muzyke w szczegodlny sposob prosta i osobista,
ptodna w idee i obdarzona wielka sita wyrazu, Blonska
odkrywa przed stuchaczem najbardziej wewnetrzng, gteboko
ukryta prawde o kondycji cztowieka. Tym samym pozwala, by
w postaci dzwiekowej przemoéwily gtosy duszy, natury i
sSwiata, umozliwiajac nam wykonanie decydujacego kroku w
strone naszego wnetrza, bySmy spotkali sie z samymi sobg i
w ten sposob uczestniczyli w odwiecznej harmonii
wszechswiata. Obdarzona gtosem dalece kontemplacyjnym o
niezwyklej uczuciowej intensywnosci, siegajacym korzeniami
do Polski, jej rodzinnej ziemi, oraz do chrzescijanskiego
dziedzictwa kulturowego, ktore taczy ten kraj z Hiszpania
(bardzo dobrze jej zreszta znang jako hispanistce), Blonska
zaprasza nas - poprzez te musica callada (,muzyke cisza
przepojona”) - do wshuchania sie w ciche sSpiewy, do nadania
ksztattu rozbtyskom wewnetrznego brzmienia i do
odkrywania ich posrod ciemnosci na naszej duchowej
drodze, ktora nieustannie otwiera sie ku nadziei.[3]

Kompozycje Aliny Btonskiej byly prezentowane na wielu
festiwalach muzyki wspoiczesnej w Polsce (m.in. na
Miedzynarodowych Dniach Muzyki Kompozytorow Krakowskich,
Festiwalu Muzyki Polskiej, wroctawskim festiwalu Musica
Polonica Nova, Festiwalu Muzyki i Sztuki Krajow Battyckich
»,Probaltica” czy koncertach Wydawnictwa PWM), Francji (Polish



Composers. The New Generation), Wielkiej Brytanii (New Music
from Poland and the U.K.), Niemczech (Unerhorte Musik),
Andorze (Concert de Musica Polonesa) i na Bialorusi
(Miedzynarodowy Festiwal Muzyki Wspotczesnej ,Dialogi”).
Ponadto jej utwory wykonywane byly w Szwecji, w ramach
koncertow IAMIC (International Association of Music
Information Centres) w Goteborgu, gdzie reprezentowata Polskie
Centrum Informacji Muzycznej, oraz na festiwalu Listen to our
History - told by Sound! na Gotlandii - jako przedstawiciel
polskiej sekcji ISCM (International Society for Contemporary
Music). Poza Europa brata udziat w XXIV 1 XXXII Foros
Internacionales de Musica Nueva “Manuel Enriquez” w
Meksyku.



“ENTREPOLONIAY ESPANA”
Concierto monografico de

ALINA BEONSKA

Obras para

soprano, cnarteto vocal, viola da gamba, vielonchelo, trompeta,
clavecin, drgane v electroacristica

19 de octubre de 2016 a las 20 h. Iglesia San Antonio de los Alemanes
Calle de la Puebla 22 (metro Callao), Entrada 5 €
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Podczas ostatniego koncertu utwory Aliny Blonskiej
znalazly sie obok Bacha i Lutoslawskiego:
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https://www.contrapunto-fbbva.es/eventos/mikolaj-konopelski-vio
lonchelo/

[1] Absolwentka Akademii Muzycznej im. Karola Lipinskiego we
Wroctawiu w klasie prof. Grazyny Pstrokonskiej-Nawratil
(dyplom z wyréznieniem) oraz Uniwersytetu Wroctawskiego.
Poszerzata swoje umiejetnosci na kursach w Polsce i w Hiszpanii
m.in. pod kierunkiem takich kompozytorow jak Cristobal
Halffter, Toshio Hosokawa, Beat Furrer, Thierry Pécou i Marta
Ptaszynska. Stypendystka Ministra Kultury i Dziedzictwa
Narodowego, Samorzadu Miasta Wroctawia, ZAIKS oraz
szwedzkiego stowarzyszenia SIDA Baltic Sea Unit. Laureatka I
Konkursu dla Mtodych Kompozytorow im. Tadeusza
Ochlewskiego PWM (wyroznienie), trzykrotna finalistka
konkursu Encuentro de Composicion Injuve oraz laureatka I
nagrody ex aequo i nagrody publicznosci I Concurso
Internacional de Composicion “Maria de Pablos” w Hiszpanii.

[2] Muzykolozka i historyczka wspolpracujaca z Auditorio
Nacional w Madrycie.

[3] Ttum. Agnieszka August-Zarebska (Uniwersytet Wroctawski).
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Swiateczne
przysmakl

| codzienny jadtospis
w domu Kossakow

Wspomnienia Magdaleny Samozwaniec

Wybor i opracowanie: Joanna Sokolowska-Gwizdka
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Wojciech Kossak z cérka Magdalena Samozwaniec i zieciem Jerzym Jasnorzewskim w salonie swojej wilii, fot. Narodowe
Archiwum Cyfrowe.

Magiczne g¢gniazdo rodzinne Kossakow zwane
~Kossakowka” swoja sile zawdzieczalo ¢glownie
Wojciechowi Kossakowi. Znany i modny malarz, mimo, ze
uwazano go za namietnego kobieciarza nigdy nie zaniedbat
rodziny. Bardzo kochal swoja zone i dzieci, a swoj dom
uznawal za jedynie prawdziwie szczesliwe i inspirujace
miejsce na ziemi. Obie siostry Kossakowny, Magdalena
Samozwaniec i Maria Pawlikowska-Jasnorzewska
(nazywana zdrobniale “Lilka”), byly wrecz rozpieszczane
przez rodzicow. Wyrastaly otoczone zbytkiem i atmosfera
sztuki oraz tradycyjna staropolska kuchnia. Oto jak ja
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wspomina Magdalena Samozwaniec.

Wojciech Kossak, ten wspaniaty model cztowieka pod kazdym
wzgledem udanego, ktory odznaczat sie nie tylko wybitnym
talentem malarskim, ale i niezwykila kondycja fizyczna
zachowana do konca zycia, byt wielkim smakoszem i mitosnikiem
polskiej kuchni. My obie z moja siostra poetka, istota delikatna
jak réza i trudna do wyzywienia niby egzotyczny ptaszek, nie
lubitysmy tych prostych potraw, ktore ojcu tak odpowiadatly. A
wiec na przyktad pierogi z ciemnej maki hreczanej z serem, ktore
ojciec dysponowat sobie czesto na kolacje. Pasjami lubit zupe
piwng, koszmar mojego dziecinstwa. Widziatam w kuchni, jak sie
ja robito: kucharka wlewata butelke piwa i butelke wody i
mieszata to na zimno z ¢wiercia litra rozbitej Smietany i tyzeczka
maki, dodawata pot tyzki masta, pot tyzeczki kminku, troche soli i
trzy tyzki maczki cukrowej. Po zagotowaniu wlewato sie to
wszystko do wazy, do ktorej sie ktadto poprzednio ser i chleb
pokrajany w kostke (na Litwie zupe piwnq podawano na Wigilie.
przyp. J. Sokotowska-Gwizdka).

Z subtelng Lilka, moja siostrg, obchodzono sie zawsze w domu z
ostroznosciag i szacunkiem, poniewaz byla od urodzenia
niezwyktym dzieckiem. Mnie jednak mama zmuszata do jedzenia
znienawidzonej zupy piwnej i starym drakonskim obyczajem, gdy
nie chciatam jej jes¢ na obiad, podawano mi ja na kolacje i nic
poza tym, aby, jak sie to méwilo, ,oduczy¢ dziewczynke



grymasow”. Musialam dopiero dostac po zjedzeniu tego zupska
torsji, aby przestano mnie do tego zmuszac.

Literatury/East News.

Wojciech byt takze wielkim amatorem flaczkow, ktére podawano
w Kossakdéwce przed zupa w formie goracej zakaski. Byt to
prawdziwy przysmak. Najlepsze flaki byly wotowe, gotowane z
wtoszczyzng, w ktorych ptywalty znakomite knedle z kaszki.
Wojtek coraz to zgtaszat zapotrzebowanie na zrazy z kaszg,
ktérych bardzosmy z moja siostra nie lubity. Nazywalysmy je
pogardliwie ,strawa” i z podziwem patrzyltysmy, jak Tatko ktadt
sobie na talerz szes¢ zrazow, a po zjedzeniu ich rozgladat sie za
repeta. Przepadat tez za ttusta golonka wraz z puree z grochu i
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dziwit sie, ze panienki nie chca tego tknac¢. W restauracjach
warszawskich zamawiat sobie swoje ulubione potrawy: prosie
pieczone lub tez krwawy befsztyk ,po angielsku”. Do obiadu pit
zwykle jeden lub dwa kieliszki wodki (nigdy wiecej), a potem
czerwone wino. Lubil jes¢ na kolacje makaron z szynka i drugi po
zupie piwnej koszmar mojego dziecinstwa: zacierke na mleku.
Ow talent do jedzenia odziedziczyt wraz z talentem malarskim po
swoim stawnym ojcu, Juliuszu Kossaku.

Oczywiscie 6wczesne obzarstwo nie mogto nikomu wyjs¢ na
zdrowie. W domu Kossakow co kilka dni ktoS zaczynat sie
skarzy¢ na silne béle zotadka i byto rzecza zupemhie naturalng, ze
po obiedzie ktoras z corek lub mama lezaly na tapczanie z
goragcym termoforem lub rozgrzang cegta, zawinieta w szmatke, i
na noc pity gorzka wode na przeczyszczenie lub ziotka. Wszystkie
tego rodzaju przypadtosci leczyto sie domowym sposobem i
mowy nie byto, zeby do ,takich gtupstw” wzywac lekarza. Nie
robito sie oczywiscie zadnych badan, ani przeswietlen,
»cholesterol” byt wowczas pojeciem nie znanym, a rézne, nawet
dosc¢ czeste dolegliwosci stanowily jakas nieodzowna czastke
zycia 1 nikt sie tym zbytnio nie przejmowat.

Pani domu, bedac mimo posiadanej stuzby sama znakomitg
kucharka, bywata rowniez i lekarka domowa: z gory wiedziata,
jaki srodek winien by¢ aplikowany w razie choroby ktoregos z
cztonkow rodziny. Niestrawnosc: olej rycynowy albo gorzka



woda cesarza Jozefa. Zgaga: soda i sproszkowany wegiel. Silne
zaziebienie: kwiat lipowy na noc na poty, dwie kotdry i pierzyna.
Anemia, na ktora wowczas wszystkie prawie dziewczeta
cierpialy, wiadomo: zelazo i preparat z krwi bydlecej Hematogen.
Na chrypke i kaszel smarowato sie piersi terpentyna i zalecato
owinac¢ na noc szyje noszonag przez dzien ponczocha. Bole glowy
- aspiryna Bayera i proszki ,z kogutkiem” mgr Gasowskiego.
Silna goraczka: srodek na przeczyszczenie i marsz do t0zka na
kilka dni! Po kolacji tylko Wojciech pit mocnag jak smota herbate.
Panie pijaly przewaznie ziotka: rumianek, kwiat lipowy, skrzyp,
btawatki na piekna cere, lub miete. (...)
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Willa rodziny Kossakow ,Kossakowka” w Krakowie, fot. Zbigniew Kalwa.

Gdy na Kossakéwke mieli przyjs¢ goscie, na stole ukazywaty sie
dania, o ktérych nie raz $snie w bezsenne popotudnia. Wiec na
przyktad vol-au-vent z kury we francuskim ciescie. Ludzie jak
papugi powtarzaja w takim wypadku stowo ,poemat” - ale jaki?
Moze by¢ napisany przez grafomana. Nie bede wiec porownywac
owego vol-au-vent do ,poematu” - ale do czutego rendez-vous z
uroczym amantem. Owych rozkoszy zmystowych byto na
Kossakowskim stole duzo i bardzo roznorodnych, jak na
przyklad mlode kurczeta ze Smietang, danie pono¢ litewskie,
ktore czesto pojawialo sie wiosenna pora na niedzielny obiad.
Nigdy juz po wojnie nie zaznatam rzadkiej satysfakcji jedzenia
kurczat ze Smietana. Oczywiscie wowczas podrobki nalezaty do
kurczecia, nie sprzedawato sie ich osobno i taka na przyktad
mini-watrébeczka maczana w Smietanie to byty delicje, o ktérych
wspomina sie dzisiaj z tezka w oku. Kwiczotly tez pojawiaty sie od
czasu do czasu na naszym stole, ale poniewaz jak wiadomo, owe
smaczne ptaszyny odznaczaja sie mata objetoscia, na kazda
osobe liczono po trzy kwiczoty - a dla pana domu - piec. Obie z
moja siostra wolatySmy kuropatwy pieczone ze stoninka pod
pacha, przysmak godny krélewskiego stotu. Chociaz dréb byt
stosunkowo tani, indyk pojawiat sie tylko od wielkiego dzwonu
(zwykle Wielkanocnego), w drugie swieto. Uroda i smakiem
pieczonego indyka bylo jego nadzienie, ktore robilo sie z
kasztanow wraz z rodzynkami i moczona w wodzie butka z
koperkiem.



Z reprezentacyjnych dan kossakowskiej kuchni nalezy rowniez
wspomnie¢ pasztet z zajaca w kruchym ciescie; byto to zdaje sie
specialite de la maison, poniewaz nigdzie takiego pasztetu nie
widywatam. Podawato sie ten przysmak na goraco. Wewnatrz
owego, jak gdyby duzego tortu znajdowato sie nadzienie, rodzaj
pasztetu z butki moczonej, watrobki zmielonej wraz z czesciami
zajaca, listkiem bobkowym, jatlowcem, pieprzem i solg. W tej
masie tkwity kawatki zajeczego combra.

Czestym daniem byty tez nalesniki z m6zgiem, podawane na
goraco, posypane pietruszka. W kazdym zamoznym domu
znajdowaty sie duze muszelki, w ktorych podawano zapiekany
mozdzek. W muszlach podawano smakowite zapiekanki, grzybki
w Smietanie, makaron w pomidorowym sosie lub z jajkiem na
miekko, a od swieta szyjki rakowe w sosie koperkowym. Moja
siostra poetka nie chciata jada¢ rakow, miata na ich punkcie
uraz, ktory datowat sie od czasu, kiedy jako mata dziewczynka
weszla kiedys do kuchni i ujrzata, ze raki z natury sa czarne, a
nie tak jak je widziata na stole czerwone. Zwijaly sie i petzaly
wsrod lisci pokrzywy w duzym koszyku. Z ta starsza panienka to
byt wieczny ktopot. Myszki wyciagata z wiadra z pomyjami i
puszczata do ogrodu. Wyrzucata z pokoju podstepne putapki ze
stoninkag. Poza tym wierzyla w krasnoludki i zeby domowi
szczescie przynosity, stawiata im na noc miseczke z mlekiem i
kawatek buteczki. Gdy byta juz dorosta kobieta, wykupita kilka
razy od kucharki zywa kure, przeznaczong na zarzniecie i puscita



do ogrodu.



Magdalena Samozwaniec na portretcie pedzla Wojciecha Kossaka.
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Wojciech Kossak lubit proste, polskie potrawy. Byl wiec zawsze
dla niego w spizarni bigosik, ktory im starszy, tym byt lepszy
(przeciwnie niz ludzie), a na stole czesto groch z kapustg, jak
rowniez kapusniak, a w niedziele czerwony barszcz z uszkami.
Podawato sie tez czesto soczewice, dzisiaj zupetnie zapomnianag.
Na Kossakowce podawano ja gotowana na goraco z sadzonymi
jajkami albo robiono z niej po ugotowaniu i oziebieniu satatke
zaprawiong octem i oliwa. Nalezy dodac, ze krysztatlowe flakoniki
z octem 1 nicejska oliwa staty zawsze na stole tak samo jak pieprz
i sol. Ocet nie byl, tak jak dzisiaj, uwazany za produkt szkodliwy
dla zdrowia i wszystkie sataty zaprawiano nie cytryng, tylko
octem winnym, ktory sie robito w domu. Z eleganckich jarzyn
podawato sie francuska moda karczochy: miesiste liScie wysysato
sie, ale najlepszy byt korzen.

Ongis w ogrodzie na Kossakowce istniata dos¢ duza
szparagarnia. Co rano dziewczynki szty z nozykiem i koszykiem
wycina¢ szparagi, co bylo zajeciem o wiele przyjemniejszym od
odrabiania lekcji. Do obiadu podawano szparagi przysypane
przysmazong buteczka albo z tak zwanym sauce mousseline. Przy
owym daniu odbywaty sie zawsze wzruszajgce sceny miedzy
Wojciechem i jego matzonka. Pani domu naktadata mezowi na
talerz co dorodniejsze i tezsze okazy, a Wojciech od razu
przerzucat je na talerz zony. Kochajaca sie para matzenska
przekomarzata sie przy tym i ceremoniowata, a na czystym
obrusie pojawiaty sie tluste plamy od kapiacych mastem



szparagow. Dla dzieci pozostawaly na potmisku zwykle te
wyrosniete i cienkie jak przystowiowe szparagi.

Duzo woéwczas jadano ¢wikly z chrzanem, ktora byta
nieodzownym dodatkiem do sztuki miesa. Sztuka miesa byta
rowniez ulubiona potrawa Wojciecha, ale musiata by¢ z tak
zwanym ,kwiatkiem”, to znaczy z ttuszczem i koscia. Do sztuki
miesa podawano sos koperkowy na rosole lub tez chrzanowy ze
Smietang. Wspaniatym daniem byty kotlety baranie z kostka, a do
tego sauce soubise - czyli sos cebulowy, zaprawiony Smietana.
Duzo wowczas jedzono kasz. Kasze hreczana ze stoninkg
podawano do czystego barszczu, dzieciom, gdy byty mate,
dawano znienawidzony grysik na mleku albo kaszke manne na
gesto. Na kolacje czesto bywata kasza kukurydziana, czyli
mamatyga, ze Smietang, albo kasza pertowa w sosie grzybowym.
Istnialy wowczas przezroczyste krupki zwane sago - dawato je
sie do rosotu.

Byly tez sosy, ktore pewnie nie byly zbyt zdrowe, ale za to
dodawaty kazdej potrawie duzo smaku. Byt wiec sos remoulade i
sos tatarski do zimnych mies. Sos holenderski do ryb. Byl
przepyszny sos cebulowy, o ktorym juz wspominatam. Cielecine
zapiekato sie czesto w sosie beszamelowym. Widziatam, jak sie
ten sos robito: zasmazka z tyzki maki i tyzki masta,
rozprowadzona zimnym rosotem, a do tego dodawato sie po
trochu litr przegotowanej stodkiej smietanki. Ostudzone



zaprawiato sie czterema zottkami z tyzka Smietany - prosta i
nieskomplikowana sprawa. Bardzo lubiany przez nas byt sos
kaparowy. Byl sos rakowy, grzybowy i pieczarkowy. Kazda
potrawa bez odpowiedniego sosu byta jak dama w niestarannej,
niedokonczonej toalecie.

Nikt woéwczas nie jadat modnych po wojnie dorszy. Wiadomo, ze
byta ryba zwana ,sztokfiszem”, ktora wtasnie byt dorsz, ale byly
od niej smaczniejsze ryby, jak sandacz, tosos, szczupak, wegorz,
pstrag i karp.

Karp na szaro z rodzynkami w slodkim sosie podawany byl
zawsze w Kossakowce na uczte Wigilijna, ktora
obowiazkowo musiala sie sklada¢ przynajmniej z dziesieciu
dan. Na deser bywaly domowe andruty z kremem, apetycznie
skrecone w ksztalcie tutek, albo strucel z jabtkami, do ktérego
ciasto francuskie kucharka musiata ciagna¢ przez kuchnie i
przedpokoj, aby bylo jak najciensze. Pani Marylka Kossakowa
byla jak kierownik budowy; stata powazna, skupiona i pilnowata,
aby wykonanie tak trudnych ,obiektow” jak strucel, tort
czekoladowy z orzechami i inne przysmaki, przebiegato
umiejetnie 1 przepisowo.

W zwykle, nieswigteczne dni podawano na deser suflet; byta to
nudna legumina z biatkowej piany nadziewana jaka$s marmelads,
ktora szybko potrafila oklapnac¢ na potlmisku i gdy doszta do



dzieci, ktore zawsze siedzialy na szarym koncu, prawie nic z niej
nie zostawato. Lubity one najbardziej szarlotke z jabtkami i
rodzynkami, ktora podawano do stotu w ksztalcie tortu.

Wybuchta druga wojna swiatowa i te wszystkie wyzej opisane
smakotyki udaly sie w swiat cieni. Dobra polska wypielegnowana
kuchnia znikneta i z prywatnej kuchni i z obecnych restauraciji -
ukton jej pamieci!

Magdalena Samozwaniec: Jak sie jadato w domu Kossakow (w:)
Maja Berezowska, Stefania i Tadeusz Przypkowscy, Magdalena
Samozwaniec: tyzka za cholewqg a widelec na stole,
Wydawnictwo Literackie, Krakow 1977 r., fragmenty.
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yczotkowskiego

Leszek Wyczotkowski (z prawej) z ojcem, Witoldem Wyczdtkowskim podczas wernisazu w Muzeum Chetmskim, 2009 r.,
fot. Grzegorz Zabtocki.
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Joanna Sokotowska-Gwizdka:

Interesowalam sie kiedys rodzinami, w ktérych
kultywowane byly tradycje. I tak np. w rodzinie Krasickich
dominowaly zainteresowania literatura i twodrczoscia
poetycka, w rodzinie majora Hubala-Dobrzanskiego
kontynuowane byly tradycje patriotyczne i sportowe, a w
pana rodzinie dominuje tradycja artystyczna, malarstwo i
grafika.

Leszek Wyczotkowski:

Taka rodzinna tradycja na pewno dopinguje, ale tez stwarza
dodatkowe trudnosci. W Polsce nad tymi, ktorzy nosza nazwisko
Wyczotkowski i zajmuja sie sztukami pieknymi, wisi ogromny
ciezar. Sa jakby pod lupa. Zapewne dlatego az cztery razy
zdawatem do Akademii Sztuk Pieknych. PoZniej ktos mi
powiedzial, ze zdawano sobie z tego sprawe, ze po skonczeniu
Akademii bede konkurencja na rynku sztuki dla jej profesorow. A
w Ameryce moje obco brzmigce nazwisko w zasadzie
przeszkadza, bo nikt nie jest w stanie poprawnie go wymowic. Z
Leszkiem majg juz problemy, a co dopiero z Wyczotkowskim.

Urodzit sie pan w Zielonce pod Warszawa. Czy ten dom
nadal istnieje?

Dom, w ktorym mieszkat moéj ojciec sptonat w czasie okupac;ji.



M¢j dom rodzinny w Zielonce zbudowat ojciec mojej mamy,
Michat Gil, ktory przed wojna byt Pitsudczykiem, a wielu
oficerow Pilsudskiego budowato wtedy domy w letniskowych
miasteczkach pod Warszawa. Dziadek zmart w czasie wojny,
wiec go nie znalem, ale zostalo po nim mnostwo pamiatek.
BuszowaliSmy z bratem na strychu i znajdowaliSmy wiele
,Skarbow”, portrety Pilsudskiego, stare fotografie. Wszystko
poZniej gdzies pogineto.

W tym domu w Zielonce mieszkali moi rodzice. Ojciec, mimo
swoich lat do konca malowat. Poza tym jego druga pasja byt
ogrod, miat mase kwiatow. Bawilo mnie, Ze nie miat pamieci do
nazwisk, a wszystkie tacinskie nazwy kwiatow mogt podac
btyskawicznie. I malowal te swoje ukochane kwiaty, gtownie
irysy. Byl tez znakomitym portrecista. Podczas studiow w
Poznaniu zdarzato sie, ze profesorowie prosili go, aby malowat
im portrety. Teraz w naszym rodzinnym domu w Zielonce,
mieszka mqj brat, Zbigniew z rodzina.

Jaki byl pana dom rodzinny?

Dom byt radosny i przepojony cieptem rodzinnym. Od dziecka
wyrastatem w tradycji sztuki i w artystycznej atmosferze. Juz w
wieku trzech lat, chodzitem ze swoim ojcem w plenery. Ojciec
rozktadat farby i malowat jakis pejzaz. Ja tez miatem swoje mate
ptécienko, wlasng kasete z farbami i takze malowaltem.



Nasladowatem ojca. I od kiedy pamietam, towarzyszytem ojcu w
pracy. To on zarazit mnie swa pasja. Wiele mu zawdzieczam.
Ojciec po wojnie, po studiach artystycznych, pracowat najpierw
w kartografii, a poZniej w reklamie filmowej. Praca w kartografii
nauczyta go precyzji, miat dzieki temu bardzo dobrze opanowany
warsztat. Umiejetnosci warsztatowe, ktore zdobylem od ojca,
przydaja mi sie teraz przy pracy nad grafikami i nie tylko. No i
na pewno ojciec nauczyt mnie zdolnosci obserwacji, wytrwatosci
i rzetelnosci.



Witold i Janina Wyczdtkowscy (rodzice Leszka Wyczotkowskiego). Wernisaz w Muzeum Archidiecezji Warszawskiej, 1994
r., fot. Zbigniew Czajka.

Pamietam wiele takich momentow z dziecinstwa, w ktorych
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moim artystycznym przewodnikiem byt ojciec. Na przykiad w
1953 roku zabrat mnie, wowczas trzyletniego, na stynne
przedstawienie ,Halki” w Operze Narodowej, mieszczacej sie
wtedy w gmachu ,,Romy” przy ulicy Nowogrodzkiej. Tak mi sie
ten spektakl spodobat, ze dtugo jeszcze wyspiewywatem arie
Jontka czy Janusza, potem doszly jeszcze arie Stefana ze
»,Strasznego dworu”. Sasiedzi mysleli, ze bede spiewakiem, a nie
malarzem. Ale mi to poZniej przeszito.

W moim domu zachecano mnie takze do czytania. Literatura
klasyczna byta rownie obecna, jak malarstwo. Bardzo duzo wiec
czytatem. bLaczylem tez czesto literature z malarstwem.
Pamietam na przykiad, ze jako 14-latek namietnie czytatem i
malowatem Krzyzakow. Studiowaltem, jak wygladata biata bron,
chodzitem do Muzeum Wojska Polskiego i1 robitem szkice. Potem
porownywatem je z opisem w powiesci. Dochodzito do tego, ze
mama zabraniala mi czytania p6Zzno w nocy, ja jednak i tak
czytatem z latarka pod kotdra.

Czy w pana rodzinie pielegnowana byl pamie¢ o pana
stryjecznym pradziadku, slynnym przedstawicielu
miodopolskiej bohemy artystycznej, Leonie
Wyczotkowskim?

Leona rzadko w rodzinie wspominano. Niemniej jednak wszyscy
zdawali sobie sprawe z jego wielkosci. Mdj ojciec czasami



opowiadat o bracie swojego dziadka, ale nastawienie reszty
rodziny byto w stosunku do niego raczej obojetne. Powodem byt
mezalians. Leon Wyczotkowski ozenit sie dos¢ pézno, po 50-tce i
to ze swoja stuzaca, Franciszka z domu Panek. Dla rodziny ze
szlacheckim pochodzeniem (Wyczétkowscy herbu Slepowron
pochodzili z Podlasia) takie matzenstwo nie bylo do
zaakceptowania. A po matzenstwie ,nie z tej sfery” wiezy z
rodzing zostaty prawie zupelnie zerwane. Czes¢ rodziny sie w
ogoble z nim nie spotykata, a czes¢ po kryjomu. Mdj ojciec
opowiadat, ze gdy byt jeszcze matym chiopcem, razem ze
stryjem, spotykali sie z Leonem w jakiejS warszawskiej kawiarni,
w tajemnicy przed ciotkami, gdy ten wykitadat w Warszawie.

Zona Leona byla mu bardzo oddana i pilnowala, zeby nie
rozkradano jego prac, gdyz to sie czasami zdarzato. Np. znany
kolekcjoner i przyjaciel z Krakowa, Feliks Jasinski, ktory Leona
zarazit kolekcjonowaniem grafiki, szczegolnie sztuki japonskiej,
podobno wynosit rozne rzeczy pod peleryna. Wiec zanim wyszedt
z domu, Franciszka go tak sprawdzata jak obecnie na lotnisku
przy odprawie celnej. Pilnowata tez, zeby Leon za duzo sam nie
rozdat, gdyz stynat z hojnosci.
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Leszek Wyczotkowski (z prawej) z bratem Zbigniewem podczas wernisazu w Muzeum Chelmskim, 2008 r., fot. Witold
Wyczoétkowski.

Leon Wyczotkowski mial dobre serce, pomagal wielu
artystom.

Jak na tamte, przedwojenne czasy, zarabiat bardzo duze
pieniagdze. Byt na fali, nalezal do elity polskich tworcéw, obok
takich artystow, jak Malczewski czy Chetlmonski. Byt przy tym
bardzo uczynny, wrazliwy, opiekowat sie studentami i artystami,
ktorym sie nie powiodto. Gdy widzial, ze jakis student jest biedny
i nie ma czym malowac, to nastepnego dnia przynosit mu w
prezencie kasete z pastelami lub farbami i to najlepszych firm,
jakie byly dostepne. Poza tym utrzymywat kilku artystow w
Krakowie, ktorzy mieli problemy. Np. utrzymywat, a potem
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zaptacit za przytutek i pogrzeb rzezbiarza krakowskiego
Antoniego Kurzawy.

Co pan sadzi o sztuce Leona Wyczoltkowskiego?

Sztuka Leona Wyczétkowskiego zastuzyla sobie na poczesne
miejsce w kulturze narodu polskiego. Leon byt artysta o bardzo
silnej indywidualnosci i niezwyklym talencie popartym wielka
pracowitoscia. Byt spontaniczny, pracowat szybko i duzo. A jego
sztuka byta optymistyczna i radosna, co mi sie bardzo podoba,
gdyz czesto sztuka polska, szczegdlnie powojenna, jest sztuka
pesymistyczng i depresyjna. W sztuce Leona Wyczotkowskiego
jest duzo energii i Swiezosci. Mowi sie, ze stworzyt swoisty polski
impresjonizm, rozniacy sie od francuskiego. Jego prace,
szczegolnie te z okresu ukrainskiego, gdzie spedzit 12 lat, sa
niesamowicie nasycone powietrzem i Swiattem. To jego swiatto
az razi w oczy, gdy sie patrzy na obraz. Piekne to sa obrazy.
Szkoda, ze niszczyt studia do swoich znanych prac z Ukrainy,
ktore byly fenomenalne.

Bardzo mi sie podoba Leon jako portrecista. Jego portrety sg
niezwykle roznorodne, on potrafi tak inaczej przedstawic
modela, a jednoczesnie od razu wiadomo, ze to reka Leona
Wyczotkowskiego. Malowat Wojciecha Kossaka na dwa dni przed
jego Smiercia. Jest to piekny, pastelowy, bardzo nastrojowy i
nostalgiczny portret. Inne sa portrety Chetmonskiego, czy



pozniejsze portrety znanych profesorow, malarzy, poetow i
przyjaciot tego okresu jak Lucjana Rydla, Jana Kasprowicza,
Ludwika Rydygiera, Idalii Pawlikowskiej, Natalii Siennickiej-
Duninowej, Karola Estreichera, Konstantego Laszczki i Ludwika
Solskiego. Kazdy z nich jest inaczej potraktowany, to sa na
prawde znakomite prace. Pozostawit tez po sobie wiele
ciekawych autoportretow.

No i cenie grafike Leona, ktorego historycy sztuki nazywaja
ojcem wspotczesnej grafiki polskiej. Do tego stopnia
eksperymentowat z grafika, ze czesto do tej pory nie wiadomo,
jakich technik uzywat, gdyz mieszat techniki, podkolorowywat. W
litografii osiagnat wrecz rzadko spotykane mistrzostwo. Pdzniej z
tych prac tworzyt tematyczne teki graficzne. Jest to wspaniaty
dorobek. Byt bardzo ptodnym artystg, pozostawit po sobie kilka
tysiecy prac. Same prace graficzne starczylyby na tworczosc
jednego artysty. Niestety, duza czes¢ jego dorobku zostata
Zniszczona w czasie wojny.



Nad Morskim Okiem, 1999 r. Od lewej: Leszek Wyczotkowski z corka Nadine, rodzice - Janina i Witold Wyczétkowscy oraz
bratanek Mateusz Wyczotkowski, fot. arch. rodzinne.

Czy w pana rodzinie zachowaly sie prace Leona
Wyczotkowskiego, ktore nie trafily do Muzeum?

Niestety, duzo prac zgineto podczas wojny. Dziadek miat okoto
30 obrazow olejnych, a ojciec od stryja dostat portfolio, w ktorym
byto ok. 400 szkicow, pasteli, akwareli. I to wszystko zgineto.
Czes¢ prawdopodobnie zostala skradziona, gdy zblizat sie front,
a kiedy front nadszedt, nasz dom sptonal, a z nim pewnie reszta
prac, ktora tam zostala.

Czy Leon Wyczolkowski znany jest w Ameryce?

W zasadzie polska sztuka w ogdle nie jest znana na tym
kontynencie i nie jest reklamowana, mimo, zZe szczegOlnie
przetom XIX-XX wieku byl wyjatkowo ciekawym okresem w jej
rozwoju. Swiadcza o tym ceny na gietdach. Alfred Wierusz-
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Kowalski uzyskuje wysokie ceny, bo wywodzi sie ze szkoty
monachijskiej, ktora miata kontakty z Ameryka. To samo dotyczy
Chelmonskiego. Gdy mieszkat w Paryzu miat marszanda ze
Stanow Zjednoczonych. Malowat stynne czworki i trojki koni,
ktore byly sprzedawane w Stanach. Zarabial bardzo duze
pienigdze, o wiele wiecej niz najlepsi impresjonisci. No i w
Stanach znany jest Jan Styka. Jednak nazwisko Wyczétkowski
jest w stownikach, a tym, ktorzy handluja sztuka, nazwisko to nie
jest obce.
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Leszek Wyczotkowski z ojcem Witoldem (z lewej) w pracowni w Kanadzie w 2000 r., fot. arch. rodzinne.

Przy wigilijnym stole

Joanna Sokolowska-Gwizdka (opracowanie)
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Zupy

Zupa grzybowa czysta

Sktadniki: 50 graméw suszonych prawdziwkow, 1 duzy peczek
wloszczyzny, pieprz, sél, sok z cytryny.

Sposob przygotowania: Przygotowac wywar z wloszczyzny,
dodajac pieprz i sol, a gdy warzywa beda miekkie, przecedzic
calos¢ przez sito. Gorgcym wywarem zala¢ umyte grzyby i
gotowaé pod pokrywka do miekkosci, przecedzié zupe przez
sitko, doprawic sola i sokiem z cytryny. Podawac z tazankami.

Lazanki

Sktadniki: 25 dekagramow maki, 3 jajka, sol, 1 tyzke masta.

Sposoéb przygotowania: Zagnies¢ dosc¢ twarde ciasto na 3 jajkach,
cienko rozwatkowac¢, odstawi¢ do przeschniecia, pokraja¢c w
paseczki, ugotowa¢ w osolonej wodzie, odsaczyc¢ na sitku,
wymieszac¢ z mastem.

Barszcz grzybowy ciemnobrazowy



Sktadniki: gars¢ suszonych grzybéw - najlepie]
prawdziwkow, sol, pieprz, troche imbiru.

Sposob przygotowania: Suszone grzyby (najlepsze sa same
kapelusze i to prawdziwkow) zala¢ wrzatkiem i odstawi¢ do
wystygniecia. Nalezy pamietacC, ze im mniejsza iloScig wody
zalejemy grzyby, tym barszcz bedzie bardziej esencjonalny. Gdy
przestygna zaczaC gotowac¢ na wolnym ogniu ok. 1 godziny.

Grzyby wyjac, mozna je wykorzysta¢ do farszu do pierogow i
grzybow smazonych w ciescie. Barszcz doprawic sola, swiezo
zmielonym czarnym pieprzem i odrobing imbiru. Powinien byc¢
pikantny, postny i mocno rozgrzewajacy. Do barszczu mozna
podac pierogi gotowane lub odsmazane oraz grzyby smazone w
ciescie.

Barszcz wigilijny

Sporzadzi¢ smak: do 1 1/4 1 wody wrzucic pokrajane jarzyny: 3
sSredniej wielkosci marchewki, 2 pietruszki, 1/4 selera, 1
pieczona cebule, 5 dkg suszonych grzybow, 2 listki bobkowe, 4
ziarnka ziela angielskiego, 2-3 ziarnka pieprzu. Osobno pokrajac
w talarki 4 buraki, zala¢c w osobnym garnuszku 1/2 1 wody z
dodatkiem 1 tyzki octu i gotowa¢ co najmniej 1/2 godziny. Gdy

smak i barszcz z burakow jest juz ugotowany, wszystko



przecedzic, zla¢ razem, rozetrzec¢ zabek czosnku z solg, dodac¢ do
wywaru, potaczy¢ z kwasem buraczanym, doprawic
cukrem. Grzyby z wywaru uzy¢ do uszek.

Kwas buraczany: 2-3 duze buraki obrac, pokroi¢ w talarki, utozyc
w stoju lub glinianym garnku, zalac¢ ok. 1 1 przegotowanej, letnie;
wody. Na wierzchu potozy¢ kawaltek razowego chleba, obwigzac
Sciereczka i pozostawi¢ w cieptym pomieszczeniu na 5 - 8 dni.
Gdy barszcz sfermentuje, zla¢ do butelki lub stoika, dobrze
zamknacC, przechowywa¢ w chtodnym miejscu.

Uszka z grzybami: ciasto - 1 szklanka maki, 1 jajo, troche wody,
sol; nadzienie: 10 dkg suszonych grzybow, 1 cebula, 1 jajo, sol,
pieprz, tyzka tartej buiki.

Jezeli nie uzywamy grzybow z barszczu lub jest ich za mato to
grzyby starannie optukac, ugotowac, odcedzic, przepusci¢ przez
maszynke (wywar mozna zuzy¢ do zupy lub sosu). Cebule
pokroi¢ w drobna kostke i podsmazy¢ na thuszczu na ztoty kolor,
doda¢ grzyby, ostudzi¢c. Nastepnie wbi¢ do grzybow jajko i
dobrze wymieszac¢, doprawic solg i pieprzem. W duzym garnku
nastawi¢ wode do gotowania uszek. Make przesia¢, wymieszac z
jajkiem, sola i woda, wyrobi¢ niezbyt twarde ciasto.
Rozwatkowac, pokroi¢ w kwadraty (ok. 4 x 4 cm), naktadac
nadzienie. Zlepiac trojkaty, a nastepnie dwa rogi ze soba.
Gotowac¢ we wrzacej, osolonej wodzie. Po wyjeciu uktadac na



poimisku i polewac¢ mastem, aby sie nie posklejaty.

Faramuszka albo zupa piwna

Sktadniki: 2 litry jasnego lekkiego piwa, 15 dekagramow
Swiezego miekiszu zytniego chleba, 1 tyzke Swiezego masta
Smietankowego, 1/2 tyzeczki kminku, sol do smaku, okoto 10
dekagramow cukru.

Sposob przygotowania: Piwo przela¢ do emaliowanego rondla,
doda¢ miekisz chleba, doprowadzi¢ do wrzenia, doda¢ masto,
kminek, sol i cukier, zamiast cukru mozna dodac¢ miod, a
wowczas faramuszka nabierze atrakcyjnego smaku. Zupe
przetrzec¢ przez geste sitko, dodac 1 litr wrzacej wody, doktadnie
wymieszac i odstawi¢ pod pokrywka w cieptym miejscu na 15
minut.

Podawac z grzankami z butki lub razowego chleba, ewentualnie z
biatym serem pokrojonym w kostke.

Polewka winna z korzeniami



Sktadniki: 1,5 litra (2 butelki) czerwonego wytrawnego lub
stodkiego wina gronowego, 1 litr wody, 5-6 gozdzikow, kawatek
kory cynamonowej, koteczko skorki cytrynowej, grejpfrutowe;j
lub pomaranczowej, okoto 10 dekagramow cukru, 1/2 szklanki
18% stodkiej smietanki.

Przygotowanie: W emaliowanym rondlu doprowadzi¢ do wrzenia
wino z dodatkiem 1 litra wody, przypraw, skorki cytrusowej, i
cukrem. Gdy polewka zawrze, odstawic ja pod pokrywka na 10
minut w ciepte miejsce i tuz przed podaniem zaciagnac
smietanka. Podawac¢ w filizankach lub ogrzanych miseczkach
porcelanowych. Osobno podac groszek ptysiowy.
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Ryby

Pstrag w migdatach

Sktadniki: 1 pstrag na jedna osobe (ok. 300 g, patroszony),
rozmaryn, tymianek, natka pietruszki, 50 g migdatow w ptatkach,
5 startych orzechow wtoskich, 4 tyzki masta, sél, pieprz, gatazka
sSwiezego rozmarynu do dekoracji.

Przygotowanie: Umy¢ pstraga w zimnej wodzie, osuszyc¢
doktadnie papierowym recznikiem. Skropi¢ cala rybe kilkoma
kroplami soku z cytryny. Rybe natrze¢ sola i pieprzem (skore i
srodek ryby). Do srodka wtozy¢ rozmaryn, tymianek i posiekana
pietruszke. Na patelni rozgrza¢ olej i utozy¢ na nim
przygotowana rybe. Smazy¢ ja z obu stron. Skora musi nabrac
ztocistego koloru. W matym rondelku rozgrzac¢ dwie tyzki masta i
prazy¢ na nim migdatowe ptatki. Mieszac je caly czas tak, aby ich
nie przypali¢. Do migdatow dosypac tarte orzechy. Pstraga
polanego mastem z migdatami udekorowaé cytrynag i
rozmarynem.

Karp w bialym winie

Sktadniki: 2 kilogramy karpia, 2 selery, 4 duze korzenie




pietruszki, 4 ogorki, 10 ziarenek czarnego pieprzu i 10 ziarenek
ziela angielskiego, 2 listki laurowe, 1/4 gatki muszkatotowej, 2
szklanki soku z kiszonych ogorkow, 3 szklanki biatego
wytrawnego wina, 1 tyzke masta, 1 tyzke maki, sol.

Przygotowanie: Karpie oczysci¢, wypatroszy¢, natrzec¢ solg,
pokroi¢ na dzwonka, nie wyrzuca¢ mleczka. Selery, pietruszki i
ogorki pokroi¢ w cienkie plasterki i obtozy¢ nimi karpie utozone
w rondlu. Dodac pieprz i ziele angielskie, listki laurowe i swiezo
utarta gatke muszkatotowa, 2,5 szklanki wina zmieszac z sokiem
ogorkowym, zalac ryby i dusi¢ pod pokrywka na matym ogniu.
Kiedy ryby beda gotowe, zmieszac 1 tyzke masta z 1 tyzka maki,
rozprowadzi¢ przecedzonym sosem spod ryb, dodac¢ jeszcze 1/2
szklanki wina, zagotowac¢, pola¢ ryby utozone na gtebokim
ogrzanym potmisku i ugarnirowa¢ warzywami. Podawac z ryzem
na sypko i satatka z papryki.

Leszcz gotowany z chrzanem i jablkami

Sktadniki: 1,5 kilograma leszcza, 1 pietruszke, 1 seler, 1 por, 2
cebule, 3 listki laurowe, 15 ziarenek czarnego pieprzu, 1 cytryne,
chrzan, 3 winne jabtka, ocet winny, sél, cukier.

Przygotowanie: Rybe oczyscic¢, natrzec sola, podzieli¢ na porcje,



zala¢ goracym octem winnym, przykry¢ pokrywka i pozostawic
na 20 minut. Ugotowac oddzielnie wywar z warzyw i przypraw,
przecedzic¢. Rybe utozy¢ w emaliowanym rondlu, zala¢c wywarem
i gotowac na silnym ogniu, az bedzie miekka. Gotowa rybe utozy¢
na polmisku, ugarnirowac¢ plasterkami cytryny i tartym
chrzanem, zmieszanym ze sSwiezo utartymi jabtkami i podlac
niewielka iloscig sosu. Podawac z ziemniakami z wody z mastem i
natka pietruszki.

Lin smazony w czerwonej kapuscie

Sktadniki: 1,5 kilograma lina, 3 tyzki masta, mata gtowke
czerwonej kapusty, 4 suszone prawdziwki, 1 cebule, 1 marchew,
1 seler, 1 duza pietruszke, 8 ziarenek ziela angielskiego, 3
gozdziki, 1/2 tyzeczki do kawy sSwiezo mielonego cynamonu, 2
kostki lub tyzeczki cukru, 1 szklanke sSmietany, 2 jajka, 2 tyzki
buiki tartej, 4 ziarenka czarnego pieprzu i 3 ziarenka ziela
angielskiego, sol.

Przygotowanie: Rybe oczysci¢ ze sluzu i tusek, przemyc¢ pod

biezaca woda, osuszy¢, natrzec solg, podzieli¢ na porcje. Kapuste
poszatkowac, posoli¢, wycisng¢ z nadmiaru soku, zala¢ w
emaliowanym rondlu wywarem z suszonych grzybow, warzyw, 5
ziarenek ziela angielskiego, dodac 2 tyzki masta. Rondel nakryc



szczelng pokrywka i dusi¢ na niezbyt ostrym ogniu, mieszajac od
czasu do czasu. Kiedy kapusta bedzie miekka, doda¢ uttuczone
grubo gozdziki, cynamon, cukier, Smietane, dusi¢ razem, az
catos¢ stanie sie zawiesista. Z ryby usungc¢ osci, mieso osuszy¢ w
serwetce. Kazda porcje zanurza¢ w roztrzepanym jajku, posypac
tarta butka, ttuczonym zielem angielskim i czarnym pieprzem i
smazyC z obu stron na rozgrzanym na patelni masle. Gotowa
rybe utozy¢ na potmisku i ugarnirowa¢ duszona
kapusta. Podawac z ziemniakami z wody.

Kotlety z tososia pod beszamelem smazone

Sktadniki: 1,5 kilograma filetow z tososia, najlepiej ze srodkowej
czesci ryby, 1 tyzke wywaru warzywnego, 4 tyzki masta, 1/2
szklanki maki, 3 szklanki rosotu drobiowego, 1 szklanke gestej
sSmietany, 1 gars¢ matych pieczarek, 1/2 cytryny, butke tarta, 250
gramow masta, peczek natki pietruszki, sol, 10 ziarenek biatego

pieprzu.

Przygotowanie: Filety z tososia podzieli¢ na rowne porcje,
natrze¢ z obydwu stron solg, grubo utluczonym pieprzem i
odstawic¢ na 15 minut w chlodne miejsce. Patelnie wysmarowac
mastem (1 tyzka), utozy¢ rybe, dodac¢ 1 tyzke wywaru
warzywnego, nakry¢ szczelna pokrywka i dusi¢ rybe we wlasnym




sosie na bardzo malym ogniu az bedzie miekka. Przygotowac
gesty beszamel: 2 tyzki masta wymiesza¢ doktadnie z 1/2
szklanki maki, rozprowadzi¢ za pomoca trzepaczki do soséw 3
szklankami rosotu, doprowadzi¢ do wrzenia, ciagle mieszajac,
dodac smietane, drobno pokrojone pieczarki i gotowac na matym
ogniu, az pozostanie 2/3 zawartosci naczynia. Sos przecedzic
przez sitko i dodac¢ sok z cytryny do smaku. Odla¢ 1 szklanke
sosu, posmarowac¢ nim porcje tososia i odstawi¢ w chtodne
miejsce. Kiedy sos zastygnie, obtaczac porcje ryby w tartej butce
i smazyC na gorgcym masle, ale nie dtuzej niz 8-10 minut. Tuz
przed podaniem uklada¢ porcje na bibule, aby wsigknat w nia
nadmiar thuszczu. Lososia podawac na potmisku ugarnirowanym
odsaczonymi z nadmiaru soku piklami. Odlany wczesniej sos
roztrzepac trzepaczka do sosow z dodatkiem niewielkiej ilosci
rosotu, podgrzac i poda¢ w sosjerce. Podawac z kuleczkami z
ziemniakow lub ryzem na sypko.

Wegorz gotowany w czerwonym winie

Sktadniki: 1,5 kilograma wegorza, 2 cebule, 4 6semki cytryny

bez nasion, 1 butelke czerwonego wytrawnego wina.

Przygotowanie: Wegorza oczysci¢ drobnym piaskiem aby usunac

sluz, przemy¢ pod biezaca woda, osuszy¢, zdjac skore, jeszcze



raz przemyc¢ pod biezaca woda i podzieli¢ na porcje. Do
emaliowanego rondla wtozy¢ 2 cebule, 6semki cytryny, zalac
winem, doprowadzi¢ do wrzenia, doda¢ porcje wegorza i
ugotowac do miekkosci. Tuz przed podaniem na stét zalac¢ rybe
wrzacym czerwonym sosem. Podawac z ryzem na sypko lub
smazonymi ziemniakami i zielong satata.

Czerwony sos: 1 tyzke maki krupczatki, 1 tyzke masta, 2
szklanki rosotu z ryby, 1/2 cytryny, 1 tyzke kaparow lub
siekanych korniszonéw, 1/2 szklanki czerwonego wina, sol,
karmel do smaku.

Przygotowanie: Zrobi¢ ciemna zasmazke z masta i maki,

rozprowadzi¢ rosotem, zagotowac, stale mieszajac, przecedzic,
doda¢ dodatki, jeszcze raz zagotowac i podawac.



Potrawy z grzybow, kapusty i suszonych owocow

Grzyby suszone, duszone

Sktadniki: 15 dekagramow suszonych grzybow krajanych, 1/2
szklanki mleka, 2 duze cebule, 1/2 szklanki oleju rzepakowego, 2
tyzki maki, 1/4 szklanki kwasnej Smietany, sél, pieprz.

Przygotowanie: Grzyby przemy¢ pod biezaca woda, odcedzic,
zala¢ mlekiem i odstawi¢ na noc. Nastepnego dnia grzyby
odcedzi¢, przetozy¢ do emaliowanego rondla, dodaé olej, cebule
w plastrach i dusi¢ na matym ogniu, az beda miekkie. Tuz przed
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koncem duszenia oproszy¢ maka, doprawi¢ smietana, solg,
pieprzem, dusic¢ jeszcze chwile, Podawac z ziemniakami z wody
lub z biata bulka.

Kapusta duszona z grzybami i grochem

Sktadniki: 1 kilogram kiszonej kapusty, 5 dekagramow suszonych
grzybow, 2 duze cebule, 20 dekagramow grochu, 1/2 szklanki
oleju rzepakowego, pieprz czarny, ziele angielskie, listki
laurowe, sol, cukier.

Przygotowanie: Groch przemy¢ na sitku pod biezaca woda,
namoczyC na noc w zimnej wodzie, a nastepnego dnia ugotowac

w tej samej wodzie. Grzyby przeptukac¢ pod biezaca wodg,
ugotowac i pokroi¢ w cienkie paski. Kapuste odcisnac z
nadmiaru soku, zala¢ wywarem z grzybow, dodac pieprz, ziele
angielskie, listki laurowe, pokrojone grzyby i gotowac, az bedzie
miekka Obrana z tupin cebule pokroi¢ w plastry i udusi¢ na oleju
na ztoty kolor. Kiedy groch bedzie miekki, przetozyc¢ go do
kapusty, dodac cebule, reszte oleju, doprawi¢ sola, cukrem,
pieprzem, wymieszac i dusi¢ jeszcze 15 minut. Podawac z
ziemniakami z wody lub pieczywem.



Kompot z suszu

W przeddzien Wigilii ugotowac¢ duzo wody i ostudzi¢. Umyc¢
szybko w letniej wodzie i namoczy¢ w osobnych garnkach:
suszone jabtka, gruszki, sliwki, figi, morele (ew. rodzynki,
brzoskwinie czy kandyzowany ananas).

Rano dodac¢ do sliwek cukier, kawatek laski cynamonu i
zagotowac. Do fig dodac cukier, wycisnac¢ sok z cytryny i wrzucic
wycisnieta cytryne, gotowac¢ 5 minut. Do gruszek wrzucic
gozdziki do gotowania. Pozostale owoce rowniez zagotowac w
wodach, w ktorych sie moczyty.

Wyszorowac i wyptuka¢ kamienny garniec. Po kolei wlewac do
niego ugotowane owoce. Ewentualnie dopetni¢ wrzaca woda z
cukrem i cytryna. Przemieszac do dna, wynies¢ do chtodu, aby
,przegryzt sie” do wieczerzy i ochtodzit.

Na stot podac w grubym szklanym dzbanku (aby nie ogrzat sie
szybko), garnek dalej zostawi¢ w chtodzie i tylko uzupetniac
dzbanek.



Stodkosci

Kutia

Pszenice wymyc¢ i namoczy¢ przez dobe. Ugotowac ja na miekko,
czesto mieszajac (gotuje sie dos¢ diugo), podczas gotowania
dolewajac wody, bo narasta. Mak w takiej samej ilosci co
pszenica, dobrze wyptukac¢, namoczy¢ przez dobe i odcedzic.
Dwa razy zmieli¢ przez maszynke, Wymieszaé z pszenicg, dodac
rodzynki, orzechy, migdaty, figi i inne bakalie, troche cukru i
rozpuszczony prawdziwy miéd do smaku. Jezeli bedzie za geste,
dola¢ troche mleka.
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Placek staropolski z kruszonka

Sktadniki: 1 kilogram maki, 2 cate jajka, 1 z6ttko, 3 dekagramy
drozdzy, 0,25 litra mleka, 1/2 tyzki soli, 6 dekagramow masta, 6
dekagramow cukru, skorke z 1 cytryny.

Na kruszonke: 10 dekagramow maki, 5 dekagramow masta, 4
dekagramy cukru.

Przygotowanie: Wyrobic¢ ciasto drozdzowe, odstawi¢ w ciepte

miejsce, aby urosto, a nastepnie rozwatkowa¢ w kwadrat i
wylozyC¢ na posmarowana mastem blache. Ponownie odstawi¢ w
ciepte miejsce do wyrosniecia, a gdy urosnie, posmarowac
biatkiem i posypac kruszonka. Wstawic¢ na 30 minut do goracego
piekarnika, aby sie zarumienito.

Piernik korzenny

Skladniki: 6 dekagramow masta, 1 szklanke cukru, 1 szklanke
miodu, 4 jajka, 6 dekagramow posiekanych orzechéw, 4 szklanki
maki, 1 tyzeczke kardamonu, 1 tyzeczke cynamonu, 5 gozdzikow,

skorke z 1 cytryny, proszek do pieczenia, 1 tyzke spirytusu,



odrobine soli.

Przygotowanie: Masto utrze¢ na piane, a nastepnie dodawac

kolejno w trakcie ucierania cukier po jednym zottku, roztopiony
miod, posiekane orzechy, otarta skorke z cytryny, zmielone
gozdziki, pozostate przyprawy, proszek do pieczenia
rozpuszczony w spirytusie, na koncu doda¢ make i doktadnie
wybijac ciasto drewniang tyzka. Gdy ciasto nabierze gtadkosci,
zmieszaC je ze sztywno ubita piana z biatek, utozycC na
wysmarowanej mastem blasze do pieczenia i odstawic na 1
godzine. Piec przez 1 godzine w goracym piekarniku.

Strucla makowa

Przyrzadzi¢ w przeddzien Wigilii: rozetrze¢ 8 dkg drozdzy w
wysokiej filizance z tyzka maki, zala¢ odrobina letniego mleka,
doda¢ szczypte cukru, postawi¢ w ciepltym miejscu do
wyrosniecia. Przesia¢ pot kilo maki. Ubija¢ 6 jaj i 3 zottka ze
szklanka cukru, wla¢ do maki, doda¢ wyrosniete drozdze,
filizanke zala¢ mlekiem i wla¢ do ciasta - ma by¢ dosc¢ geste.
Wyrabiajac dodac¢ pét kostki stopionego, niegoracego masta,
szczypte soli. Przykryc i zostawi¢ do wyrosniecia godzine.

Mak przepusci¢ przez maszynke 2 - 3 razy, wtozy¢ do rondla na



stopione masto, doda¢ miod, skérke pomaranczowa (lub
cytrynowa), olejek migdatowy, rodzynki umyte i osuszone, cukier
wanilinowy i rum. Po kwadransie smazenia dodac¢ zéttka 2 jaj
utarte z cukrem pudrem i piane z biatek. Wymieszac, ostudzic.
Wysmarowac 2 dtugie i waskie formy ttuszczem.

Wyrosniete ciasto podzieli¢c na pot, wywaltkowac¢ na prostokat,
posmarowac biatkiem jaja, wytozy¢ pot masy makowej, rowno
rozsmarowac. Ciasto zwinag¢ wzdtuz krotszego boku dos¢ ciasno i
wtozy¢ do formy. To samo z druga struclg; przykry¢ i pozostawic
do wyrosniecia.

Nagrzac¢ srednio piekarnik, gdy ciasto dwukrotnie zwiekszy
swoja objetos¢, posmarowac zoltkiem, wstawi¢ i piec trzy
kwadranse. Lekko schtodzi¢ i ostudzi¢. Mozna polukrowac i np.
posypac krokantem migdatowym. Wynies¢ do spizarni i podawac
nastepnego dnia.



Stodkosci Retro

Ciastka kruche z makiem na Wilja

Pot funta masta swiezego, pot funta cukru, pdt funta maki i jedno
jajko razem zagnies¢, rozwatkowac¢ na grubosc¢ pot palca,
wykrawac¢ szklanka okragite placuszki, posmarowac¢ lekko
zottkiem rozbitem z tyzka wody i upiec na blasze w miernie
goragcym piecu. Funt maku szarego wyptukac kilka razy, zlewajac
starannie brudna wode i sparzy¢ ukropem na kilka godzin.
Nastepnie uwierci¢ go, dodajac pot funta cukru, 2 tuty migdatéw
stodkich, 3 gorzkie migdaty, troche startej skoérki cytrynowej lub
pomaranczowej. Gdy to dobrze uwiercone przez mata godzine,
utozy¢ na salaterke i powkladac¢ w koto upieczone do rumianego
ciastka.
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Makagigi z maku

Na kwarte miodu dwie kwarty maku, wsypac ten mak w goracy
miod na ogniu i smazy¢ ciagle mieszajac, az sie zrumieni. Wtedy
wylac na stolnice woda zimna zlang, a gdy troche przestygnie,
pokrajac¢ na kawatki.

Marcepanowe listki

Cukru thluczonego jeden funt, migdatow stodkich oparzonych
tutow 4, uthuc w mozdzierzu na mase, coraz tyzke cukru z tego
funta sypac i zawsze ttuc. Pozniej wbi¢ dwa biatka i cukier
dosypywac, az wyjdzie pot funta. Jak sie to dobrze ubije, wzia¢ na
stolnice te mase i z drugim pot funtem cukru zagniesc,
rozwaltkowac cienko, przesypujac maka tak, aby do watka nie
przylegato. Foremka wyrzynac na blache woskiem wysmarowana
ktas¢ i wsadzi¢ w piec bardzo wolny, aby tylko troche koloru
nabraty.

Smacznego!




zZrodta: Brat Antoni, Ksiqgzka kucharska na Adwent, Wigilie i
Swieta Bozego Narodzenia.

Lucyna Cwierczakiewiczowa, Jedyne praktyczne przepisy...,
wedtug wydania z 1885 roku.

Przepisy wtasne.

Boze Narodzenie
w Mirogonowicach
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Muzeum Etnograficzne, Wdzydze, fot. brusy.net

Zofia Reklewska-Braun

Przywotuje w pamieci Boze Narodzenia w Mirogonowicach.
Sama mnie przy tym zastanawia, dlaczego nie pamietam zadne]
bozonarodzeniowej radosci z tamtych lat? Moze jej nie bylo
wcale?

Nie - nie chce tak myslec. Nie chce nadmiaru smutku. Nawet,
jesli byt prawda.

Najpierw odbywato sie towienie ryb w stawie. Oczywiscie karpie.
Przed dworem mirogonowskim byty dwa stawy, troche ponizej
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wzniesienia, na ktérym stat dom. Porzadnie utrzymane i
zarybione. Lowienie odbywato sie kilka razy do roku, ale to
wigilijne bylo szczegdlne. Potrzeba byto karpi na stot dworski i
czeladny.

Mam w oczach taka chwile: stoje w kaloszach i rajtuzach (zawsze
watkujacych mi sie na nogach, czego nie cierpie) w przyzwoitej
odlegtosci od stawu, pod czujnym okiem surowej panny Gieni i
patrze na staw pokryty lodem, spod ktérego, z przerebli kilku
mezczyzn wycigga sieci. Ciagna je po lodzie do brzegu.
Btyszczace srebrna tuska biate brzuchy ryb potyskuja na lodzie.

Wracamy do domu i juz od sieni styszymy wotanie, chyba Teresy,
ze choinka bedzie tym razem w salonie! Nie pamietam, jaki byt
rytuat, ale zdaje mi sie, ze bywata czasem w salonie, a czasem w
saloniku. Moze niekiedy w stotowym? Scinana w naszym lesie,
ubierana wylacznie w zabawki robione przez nas ze zrzynkow
kolorowych papierow kolekcjonowanych cierpliwie caty rok, z
wydmuszek, skorupek orzechow i stomki. NiesSmiertelna gwiazda
zwieficzala szczyt drzewka, przypominajac, ze istota Swiat
Bozego Narodzenia jest Jezus ze stajenki betlejemskiej. My, mate
dzieci, ogladaliSmy ja dopiero po wieczerzy wigilijnej, ktora sie
odbywata zawsze w jadalni przy duzym stole. Wielki ttum
domownikow i gosci, ruch, gwar, rozmowy. Dzielenie sie
optatkiem.



Wigilia niezmiennie taka sama: zupa grzybowa, barszcz z
uszkami, kapusta z grzybami, karp smazony z tluczonymi
ziemniakami i przysmak dzieci: mak ucierany z bakaliami i bita
Smietana, po wieczerzy zapalone swieczki na choince i koledy.
Prezentow bywato bardzo mato - prawie ich nie pamietam.
Najczesciej byty to jakies drobiazgi zrobione w domu: szaliki,
czapeczki, wyszywane chusteczki, czy cos takiego. Ale nastroj
wspolnego Spiewania, modlitwy, rados¢ z btyszczacych na
choince zywych swiatet. Raz wybucht pozar, od swieczki
oczywiscie. Straszliwy poptoch, wszyscy sie rzucaja gasic, ktos
przynosi wode... Nie stato sie nic strasznego, na szczescie!

W okresie od Swiagt Bozego Narodzenia do Trzech Kréli stalymi
gosc¢mi we dworze bywali chtopcy wiejscy z ,Szopka”.
Przychodzili wesoto pokrzykujac, spiewajac koledy i kantyczki, z
gwiazda i Turoniem, a co najwazniejsze: z wtasnorecznie
zrobionym teatrzykiem kukietkowym, ktory animowali po
amatorsku wprawdzie, ale ja zawsze zachwycona bylam ta
malenka probka prawdziwej sztuki teatru, ktora jako dorastajaca
dziewczyna pokochatam wielka mitoscia.



Kolednicy

Za to Nowy Rok upamietnil mi sie, jako Swieto stangretow i
fornali. Byt to specjalny gatunek stuzby dworskiej. Stangreci
powozili pojazdami ,panskimi”. Fornale zas wozami
gospodarczymi. Ze stangretami spotykaliSmy sie zawsze jadac
gdziekolwiek, na przyktad do kosciota w Wasniowie, czy do
Grzegorzowic do Isi, czy do Czajecic do Tadeusza. Pamietam
zwlaszcza tego jednego o nazwisku Gajec. Styszatam czesto
wykrzykniki w rodzaju:

Niech Gajec zaprzega!
Gajec zajezdza!

Gajec zajechat i czeka przed gankiem!
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Dzieci spieszcie sie, bo Gajec juz przed domem!

Mama szczegolnie go lubita, bo byt tym, ktory widézt Ojca tego
ostatniego dnia 27 grudnia 1939 roku z piekarni w Ostrowcu do
Wasniowa i byl naocznym swiadkiem jego smierci. Totez on
przewaznie wozit nas bryczka. Ale byto ich wiecej.

Zapamietatam ich wszystkich z pewnego Nowego Roku, moze to
byl ostatni Nowy Rok w Mirogonowicach?

Stali, moze w pieciu, moze w szesciu, a moze nawet kilkunastu...
Mnie, dziecku nieumiejacemu jeszcze liczy¢, ogladajacemu te
scene przez okno, z buzig przyklejona do szyby, wydawato sie, ze
byto ich bardzo duzo. Stali na okragtym trawniku, wokot ktorego
zawsze zakrecaly pojazdy zajezdzajace przed frontowy ganek.
Sniegu nie bylo, tylko mréz i szron obficie przykrywajacy
przemrozona trawe, gdzies dalej drzewa i krzewy okalajace staw,
dach czeladnej kuchni na lewo i oficyny po prawej. Wtasnie
Gajec wszed! do sieni i tak jakos uroczyscie wota:

Pani Dziedziczko, Pani Dziedziczko, prosiemy na ganek, bedziem
strzelac z bata na wiwat!

Mama pospiesznie zawigzuje jakis ciepty kapturek pod broda,
narzuca na siebie futro i wychodzi na ganek z przygotowana juz
wczesniej na te okazje tacqa w reku. Na tacy kieliszki i karafka z



wodka. Mnie wolno ogladac to widowisko tylko przez okno, bo za
zimno na ciebie, Zosiuchna!

Patrze wiec dalej przez szybe, jak rozstawieni w zgrabny szyk
mezczyzni, z zachowaniem znacznych odstepow miedzy soba,
pochyleni catym tutowiem lekko ku przodowi, odkrecaja sie
rownoczesnie w prawo i nadajac rozmachu biczom - strzelaja!
Rowno, symetrycznie, tym samym rytmem wydobywaja czarujace
dla mnie dZwieki z rzemiennych batow. W przejrzystym,
mroznym powietrzu migaja tylko supty powigzane w regularnych
odstepach na diugich, sczernialych od czasu i uzywania
rzemieniach. Moje matle, dzieciece serce napeinia uczucie
irracjonalnej troche dumy, ze to moja Mame tak oni fetuja w
Nowy Rok..

W pare lat pozniej, w Ostrowcu, zdobywszy skads kawatek
rzemienia, probowatam sama tak ,strzelac”. Ale nigdy mi nie
wychodzito to tak wspaniale, jak im tam, w Mirogonowicach.

Jednej Wigilii, zaraz po Spiewaniu koled, staneltySmy z ciocia
Hala przy oknie wychodzacym na ogrod. Witasnie gaszono
swieczki na choince i mozna bylo bezpiecznie podniesc rolety. Bo
w czasie catej okupacji zastaniato sie okna szczelnie czarnymi
roletami, nieprzepuszczajacymi ani odrobiny swiatta z wewnatrz
na zewnatrz z obawy przed nalotami niemieckich bombowcow.
Lezat juz sSnieg. Ciocia powiedziata:



Zobacz Zosiuchna jaki piekny ksiezyc!
Swiatto ksiezyca wydobywalo kontury drzew i krzewoéw,
odcinajac je od zszarzatej bieli Sniegu. Wewnatrz domu byto juz

zupeinie ciemno. Statam zachwycona tym rzadkim pieknem
bozonarodzeniowej zimowej nocy.

Fragment ksigzki wspomnieniowej ,,Urodzitam sie pomiedzy...”
(Wydawnictwo Norbertinum, Lublin 2009).

O dworze w Mirogonowicach:

Wielkanoc w mirogonowskim dworze

Fotogaleria
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Kanadyjskie Kaszuby, widok na Katedre pod sosnami, fot. Z. P. Wasilewski, Kronika Montrealska.

Florian Smieja

Kanadyjskie Kaszuby nie przestaja fascynowac przybyszéw.
Kazda nowa fala Polakow przybywajaca tutaj, odkrywa je dla
siebie, przywiagzuje sie do nich i wraca, by na tej ziemi spedzaé
weekendy, wakacje i urlopy,

W dziewietnastym wieku z biedy, z bezrobocia, z mozliwosci
otrzymania darmowej ziemi wielu ubogich wiesniakéw
wywedrowato z Pomorza, niektérzy z nich pojechali az na druga
potkule, do Kanady. Zreszta gnata ich nie tylko bieda, takze
postepujaca germanizacja, pobdér do wojska pruskiego,
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narzucanie kosciotowi jezyka niemieckiego przy réwnoczesnym
wyszydzaniu kaszubskiej kultury i jezyka.

Po wyladowaniu w Kanadzie w roku 1859 pionierzy kaszubskiego
osadnictwa podali urzednikom narodowosc¢ polska, a dzialki
swoje otrzymali na szlaku Ottawa - Opeongo. W roku 1875
zatozyli pierwsza polska parafie sw. Stanistawa Kostki.
Miejscowosc¢, ktora wowczas powstata, a ktora dla uczczenia
jednego z proboszczéw nazwano Wilnem, dzis posiada okazaty
kosciot pod wezwaniem Matki Boskiej Czestochowskiej Krolowej
Polski, a w nim wierng kopie Matki Boskiej Czestochowskiej, dar
Prezydenta Ignacego Moscickiego.



Kosciot sw. Matki Boskiej Czestochowskiej Krolowej Polski w Wilnie na ontaryjskich Kaszubach, fot. Bejsment.

Kaszuby to szmat malowniczej ziemi lezacy ok 120 km na
wschod od Ottawy w tréojkacie Barry’s Bay, Wilno i Combermere.
Jest to dzisiaj nie tylko jedyny rejon zamieszkaty przez zwarta
ludnos¢ polska, wzglednie pochodzenia polskiego, ale réwniez
miejsce dorocznych obozow polskiego harcerstwa i konglomerat
domkow letnich Polakow zamieszkatych w Ottawie, Montrealu i
Toronto.

Z osiadlymi w Ontario Kaszubami zwigzat sie slaski franciszkanin
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ojciec Ignacy, inaczej ks. Rafat Grzondziel. Odwiedzatem go na
Kaszubach, a takze w sasiadujacym z London, Ontario,
miasteczkiem Woodstock, gdzie przez kilka lat byt proboszczem
polskiego kosciotka. Ten zastuzony kaptan spod Katowic spoczat
na cmentarzu w ontaryjskim Wilnie. Tablica na obelisku
odstonietym opodal przez niego zbudowanej kaplicy gtosi w dwu
jezykach, po angielsku i po polsku:

Kapelan II Korpusu Wojska Polskiego, odznaczony krzyzem
Virtuti Militari, orderem Polonia Restituta, krzyzem Monte
Cassino i wielu innymi. Twérca osrodka na kanadyjskich
Kaszubach. Budowniczy ‘Katedry pod sosnami’. Harcmistrz i
opiekun pierwszych obozow harcerskich na Kaszubach.
Przyjaciel tutejszych Kaszubow”. W czasie odstaniania
tablicy pamigtkowej dziekowano mu za “tchnienie zycia w
ten zakatek polskosci, z ktérego teraz korzystaja nastepne
pokolenia.




Ksigdz Rafat
Grzondziel

Ks. Rafat urodzit sie 19 pazdziernika 1912 roku w Panewnikach
w rodzinie gorniczej, miat jedna siostre i pieciu braci. Uczeszczat
do gimnazjum w Mikotowie i Katowicach. Zapisat sie do
Polskiego Towarzystwa Gimnastycznego ,Sokot” oraz do
harcerstwa. Polubit wycieczki i biwaki. Nastepnie wstapit do
lokalnego kolegium franciszkanskiego. W roku 1929 ukonczyt
szkote Srednig i mate seminarium. Rozpoczal nowicjat, a
natozywszy habit zakonny przybrat imie Ignacy. Nastepnie
studiowat w roznych seminariach wielkopolskich. 1 lipca 1936
roku, w kilka dni zaledwie po Smierci ojca, zostat wyswiecony w
Katowicach na ksiedza przez ks. bp. Stanistawa Adamskiego.
Pierwsza jego misja byto zorganizowanie budowy kosciota
klasztornego pod wezwaniem sw. Antoniego w Rybniku.
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Nastepnie zostat mianowany kapelanem domu-nowicjatu pod
Poznaniem. Kiedy wybuchta wojna, konwoj ewakuacyjny
urszulanek przez Warszawe i Lublin dotart do Zbaraza. Tam
zagarnety go wojska sowieckie. Ojciec Ignacy uciekt jednak z
niewoli i powrécit na Slask. Pozegnawszy sie na zawsze z matka
przez Austrie, Wegry 1 Jugostawie przedostat sie do Grecji.
Stamtad statkiem ,,Warszawa” poptynat do Libanu, gdzie zaczeto
tworzy¢ Karpacka Brygade. Jej naczelnym kapelanem byt ks. Jan
Brandys z Krolewskiej Huty. Po kapitulacji Francji polskie wojsko
z Libanu i Syrii przeszto do Palestyny i Egiptu. Ojciec Ignacy
stuzyt wpierw ks. pratatowi J. Brandysowi jako adjutant i
sekretarz, pozniej nieco zostal przydzielony do swity ks. bp.
polowego Jozefa Gawliny w Bagdadzie. To juz na Bliskim
Wschodzie ks. Grzondziel utozyt popularny zoinierski
modlitewnik “Panie, pozostan z nami”, ktéry ukazat sie drukiem
w 1940 roku i miat osiem wydan.

Z przedmowy do II wydania napisanej przez ks. Jana Brandysa,
Dziekana WP, wynika , ze autorami byli ksieza kapelani Brygady
Strzelcow Podhalanskich zas nazwisko ks. Grzadziela figuruje
jako cenzora wydawnictwa 1 kapelana, szefa Referatu
Duszpasterstwa Wojska Polskiego. Imprimatur udzielit
Patriarcha Jerozolimy - Aloysius w 1942 roku, wyszto naktadem
Siostr Elzbietanek w Jerozolimie tloczone w drukarni oo.
Franciszkanow w Jerozolimie. Sktad wykonali zecerzy arabscy.



Kiedy wojska alianckie wylagdowatly na Potwyspie Apeninskim, a
do nich dotaczyt takze polski IT Korpus, ks. Grzondziel zgtosit sie
na kapelana oddziatow liniowych i uczestniczyt w catej kampanii
wtoskiej korpusu gen. Witadystawa Andersa. Byt pod Monte
Cassino, pod Ancong, szedt wzdtuz Adriatyku na pdinoc. Ze
szpica Dziewigtego Batalionu Strzelcow Karpackich wszedt do
miasta Bolonii i zawiesit biato-czerwona flage na jednej z wiez.

Mianowany z kolei kapelanem garnizonu wojsk alianckich w
Rzymie po czasie demobilizowat sie w Anglii i zapisat na studia w
Oksfordzie. Przetozeni zadecydowali jednak inaczej i wystali go
do Stanow Zjednoczonych. W roku 1949 ks. Grzondziel zszed! na
lad w Nowym Jorku. Potem byto Chicago. W roku 1952 zapisat
sie na studia prawa kanonicznego w Ottawie i nieomal od razu
po przybyciu do Kanady zaczat mysle¢ o stworzeniu Katolickiego
Osrodka Mtodziezowego. Niedaleko miasteczka Barry’s Bay, na
ziemi zamieszkatej od pokolen przez Kaszubow, znalazt dogodne
miejsce na kaplice i nabyt lezaca niedaleko farme z sedziwag
stodota, ktora mogta stuzy¢ za noclegownie.

W roku 1953 witadze franciszkanskie oraz lokalny biskup zgodzili
sie na zaltozenie Osrodka mianujac ks. Grzondziela jego
kierownikiem. 2 sierpnia 1953 roku odprawit on pierwsza Msze
sw. w nowopowstatej kaplicy. Z czasem kaplica nie mogta
pomiesci¢ wszystkich wiernych i zapadta decyzja, by niedaleko
na cyplu nad jeziorem wybudowac kaplice z zadaszonym



ottarzem. W lasku przed ta kaplica bylo dosy¢ miejsca dla

wszystkich. I tak powstata funkcjonujaca w lecie “Katedra pod
sosnami”.
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Katedra pod sosnami, fot. Zwigzek Harcerstwa Rzeczpospolite Polskiejj w Kanadzie.
W 1960 roku ks. Grzondziel postanowit nazwac¢ miejsce, gdzie sie
osiedlil, Kaszubami, i otrzymat na to zgode wtadz. Aby nazwe te
utrwalic¢ zatozyl poczte i stat sie pocztmistrzem. Odtad poczta ta
z pieczatka “Kaszuby Ontario” oraz druga z hastem “Nigdy do
zguby/ nie przyjda Kaszuby” stata sie pilnie poszukiwana przez
filatelistow z wielu krajow. Zaimprowizowano tez w roku 1954
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wyciag narciarski, ktory miat stuzy¢ zgota przez dziesie¢ lat. W
1955 r. zaprowadzona zostata elektrycznosc i poszerzono droge
dojazdowa. Do swojego Osrodka ks. Grzondziel zaprosit
harcerzy, bo od roku 1923, kiedy ztozyl przysiege harcerska, byt
aktywnym harcerzem. Jeszcze w Polsce otrzymat stopien
podharcmistrza. Brat udziat w zyciu harcerstwa na Bliskim
Wschodzie uczestniczac m.in. w zlocie w Jerozolimie w 1941
roku. W 1946 byl jednym z organizatorow zlotu harcerzy w
Rzymie i kapelanem ZHP na wychodztwie.

Z Kaszubami ontaryjskimi miat sie zwiazacC na zawsze, do swojej
Smierci, ktora nastapita 22 grudnia 1998 roku. Przedtem przez
kilka lat proboszczowat w Woodstock niedaleko London, Ontario.
Wrociwszy na emeryture do swojego umitowanego zakatka,
zmart tam i spoczal na nowym cmentarzu w Wilnie, Ontario.

Poswiecajgc mu pamigtkowy obelisk nazwano go cztowiekiem

bez ktorego kanadyjskie Kaszuby wygladatyby zupetnie
inaczej, bez ktorego nie byto by tam harcerskich obozow, nie
byto by tego magicznego kawatka Polski w Kanadzie.
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Odstoniecie obelisku poswieconego ks. Rafatowi Grzondzielowi na ontaryjskich Kaszubach, fot. Bejsment.
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KSIADZ RAFAL GRZONDZIEL

KAPELAN Il KORPUSU WOJSKA POLSKIEGO I
ZWIAZKU HARCERSTWA POLSKIEGO, ODZNACZONY
KRZYZEM VIRTUTI MILITARI, ORDEREM FOLONIA
RESTITUTA, KRZYZEM MONTE CASSINO 1 WIELU
INNYMI. TWORCA OSRODKA NA KANADYJSKICH
KASZUBACH, BUDOWNICZY “KATEDRY POD SOSNAMI"
HARCMISTRZ I OPIEKUN PIERWSZYCH OBOZOW
HARCERSKICH NA KASZUBACH, PRZYJACIEL
TUTEISZYCH KASZUBOW.

FATHER IGNATIUS

CHAPLAIN OF THE II CORPS OF THE POLISH ARMY AND
OF THE POLISH SCOUTS. RECIPIENT OF THE CROSS OF
VIRTUTI MILITARI, ORDER OF POLONIA RESTITUTA,
CROSS OF MONTE CASSINO, AND MANY OTHER
DECORATIONS. CREATOR OF THE POLISH CENTRE IN
THE CANADIAN KASZUBY AREA, BUILDER OF THE
“CATHEDRAL UNDER THE PINES", SENIOR SCOUT,
PROMOTER OF THE FIRST POLISH SCOUT CAMPS IN
KASZUBY. FRIEND OF LOCAL KASZUBS.

e

Obelisk poswiecony ks. Rafatowi Grzondzielowi na ontaryjskich Kaszubach, fot. Bejsment.
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